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Food Handler หลกัสตูรการอบรมดา้นสขุาภบิาลอาหาร ส าหรบัผู ้

ประกอบกจิการและ   ผูส้มัผสัอาหาร (ตามประกาศกระทรวง

สาธารณสขุ พ.ศ.2561) 

รปูแบบการสอน: In-House Training & Public Training 

(On-Site / Virtual Classroom) 

ระยะเวลาอบรม: หลักสตูรผูป้ระกอบกจิการ 6 ชัว่โมง  

 หลักสตูรผูส้มัผัสอาหาร 3 ชัว่โมง (รอบเชา้ / รอบบา่ย) 

ราคาอบรม:   ราคาปกต ิ1,000 บาท สาหรับผูส้มัผัสอาหาร / ทา่น 
ราคาปกต ิ1,500 บาท สาหรับผูป้ระกอบกจิการ / ทา่น 
(ราคาดังกลา่วยังไมร่วม Vat 7%) 
*** สอบถามราคาพเิศษ ส าหรับอบรมแบบเหมากลุม่ *** 
 

จ านวนผูเ้ขา้อบรม:  หลักสตูรผูป้ระกอบกจิการสงูสดุ 50 ทา่น / คลาส 

   หลักสตูรผูส้มัผัสอาหารสงูสดุ 100 ทา่น / คลาส  

 

บโูร เวอรทัิส ไดรั้บความเห็นชอบจากกรมอนามัย เป็นหน่วยจัดอบรมฯ ผูเ้ขา้อบรมและ

สอบผา่นจะไดรั้บประกาศนยีบัตรจาก Bureau Veritas มอีาย ุ3 ปี  กฎกระทรวง

สขุลักษณะของสถานทีจ่ าหน่ายอาหาร พศ..2561 ไดก้ าหนดใหผู้ป้ระกอบกจิการและผู ้

สมัผัสอาหารตอ้งผา่นการอบรมตามตามหลกัเกณฑ ์และวธิกีาร ทรัีฐมนตรโีดยค าแนะน า

ของคณะกรรมการประกาศก าหนดในราชกจิจานุเบกษา ตามประกาศกระทรวง

สาธารณสขุ เรือ่ง หลักเกณฑ ์และวธิกีารจัดการอบรมผูป้ระกอบกจิการ และผูส้มัผัส

อาหาร พ .ศ.2561 และประกาศกรมอนามัย เรือ่ง หลักเกณฑ ์และวธิกีารจัดการอบรมผู ้

ประกอบกจิการและผูส้มัผัสอาหาร  

*ตอ้งด าเนนิการภายใน 2 ปี นับแตว่นัทีก่ฎกระทรวงมผีลบังคับใช ้ผูป้ระกอบกจิการและ

ผูส้มัผัสอาหาร ตอ้งผา่นการอบรมภายใน 16 ธันวาคม 2563 
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วตัถปุระสงคก์ารจัดอบรม 

- เพือ่ปฏบิัต ิตามประกาศกระทรวงสาธารณสขุ พ.ศ. 2561 ใหผู้ป้ระกอบกจิการ

และผูส้มัผัสอาหารตอ้งผา่นการอบรมหลักสตูรนีฯ้ ตามเกณฑ ์

- เพือ่พัฒนาศักยภาพผูป้ระกอบกจิการและผูส้มัผัสอาหาร ใหม้คีวามรู ้ความเขา้ใจ 

และมพีฤตกิรรมทีเ่หมาะสมในการปฏบิัตงิานไดถ้กูตอ้งตามหลักสขุาภบิาล

อาหาร 

- สามารถน าความรูไ้ปปรับปรงุ และพัฒนาสถานทีจ่ าหน่ายอาหาร สะอาด 

ปลอดภัย ใหเ้ป็นไปตามเจตนารมณ์ของกฎกระทรวงสขุลักษณะของสถานที่

จ าหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561 

- สง่ผลดใีหผู้บ้รโิภคใหไ้ดรั้บอาหาร ทีส่ขุลักษณะและปลอดภัย 

 

กลุม่เป้าหมาย 

ผูส้มัผัสอาหาร หมายความวา่ บคุคลทีเ่กีย่วขอ้งกับอาหารตัง้แตก่ระบวนการเตรยีม ปรงุ

ประกอบ จ าหน่ายและเสรฟิอาหาร รวมถงึการลา้งและการจัดเก็บภาชนะอปุกรณ์ 

ผูป้ระกอบกจิการ หมายความวา่ บคุคลหรอืนติบิคุคล ทีไ่ดรั้บใบอนุญาตหรอืหนังสอื

รับรองการแจง้จัดตัง้สถานทีจ่ าหน่ายอาหาร ใหค้วามรวมถงึผูท้ีไ่ดรั้บมอบหมายให ้

ควบคมุ ก ากับ หรอืดแูลการด าเนนิการของสถานทีจ่ าหน่ายอาหารนัน้ เชน่ผูจั้ดการ 

 

หัวขอ้การอบรม หลักสตูรผูป้ระกอบกจิการ: 

1) หลักการสขุาภบิาลอาหารและอันตรายทีเ่กดิจากอาหารและน ้าทีไ่มส่ะอาดปลอดภัย 

2) มาตรฐานการสขุาภบิาลอาหารในสถานประกอบกจิการดา้นอาหาร 

3) สขุวทิยาสว่นบคุคลของผูส้มัผัสอาหาร 

4) กฎหมายทีเ่กีย่วขอ้งกบัผูป้ระกอบกจิการดา้นอาหาร 

5) การบรหิารจัดการสถานประกอบกจิการดา้นอาหาร 

6) การสาธติและฝึกปฏบิตั ิ

หัวขอ้การอบรม หลักสตูรผูส้มัผัสอาหาร: 

1) หลักการและมาตรฐานการสขุาภบิาลอาหารในสถานประกอบการดา้นอาหาร 

2) สขุวทิยาสว่นบคุคลของผูส้มัผัสอาหาร 

3) กฎหมายทีเ่กีย่วขอ้งกบัผูส้มัผัสอาหาร 

4) การสาธติและฝึกปฏบิตั ิ


